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Das Zepter ging erneut an die Metzgerei Freyberger aus Niirnberg. Bratwurstkdnig Dirk Freyberger konnte unter anderem mit einer Késespatzle-Bratwurst iiberzeugen.
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Metzgerei aus Niirnberg holt erneut den Titel

BRATWURST-WETTBEWERB Rund 15.000 Besucher kamen zum Gipfel in den Wiesweiherpark und genossen mehr als nur die Kulinarik.

VON JOHANNES PITTROFF

PEGNITZ -Eine gelungene Titelvertei-
digung: Die Metzgerei Freyberger aus
Niirnberg darf sich wieder ,Frinki-
scher Bratwurstkonig“ nennen. Ins-
gesamt sechs Metzgereien aus Fran-
ken waren bei dem kulinarischen
Wettstreit in Pegnitz gegeneinander
angetreten.

,Bei uns wird die Bratwurst mit
Toastbrot und Ketchup gegessen®,
sagt Metzgermeister Joey Schwarz
aus Cadenberge an der Nordsee am
Rande des elften Frankischen Brat-
wurstgipfels in Pegnitz. Rund sieben
Stunden lang sind er und sein Team
von der Metzgerei Schwarz gefahren,
um am Bratwurstgipfel teilzuneh-
men - aufler Konkurrenz, schlie8lich
geht es um die Wahl des frankischen
Bratwurstkonigs.

,In Franken hat jedes Dorf einen
Metzger. Im Norden kommt ein
Metzger auf zehn Dorfer’, sagte
Schwarz. Er sei begeistert davon, wie
viel Wertschdtzung die Franken ihrer
Bratwurst erwiesen.

Besucher Wolfram Lippert aus
Forchheim probierte die Zitronen-
Bratwurst, die der Metzger von der
Nordsee angeboten hat. Sein Fazit: ei-
ne sehr gute Bratwurst - aber ein
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Brotchen dazu sei ihm doch lieber.
Eine Neuheit auf dem elften Peg-
nitzer Bratwurstgipfel war auch die
vegane Bratwurst, die der Bayreuther
Gastronom Engin Giilyaprak angebo-
ten hat. ,Die geht klasse. Hatte ich
nicht gedacht®, sagte er.

Als der elfte Pegnitzer Bratwurst-
gipfel piinktlich um 11 Uhr offiziell
begann, brutzelte es lingst in den Bu-
den, der Pegnitzer Wiesweiherpark
war gleich gut gefiillt. Rund 15.000
Besucher kamen bis zum Abend, sag-
te Wolfgang Nierhoff, Pegnitzer Biir-
germeister und Vorsitzender des Ver-
eins zur Forderung der frankischen
Bratwurstkultur, der den Gipfel ver-
anstaltet. Bei dem Fest gehe es nicht
nur um den Genuss, sagte Nierhoff.
,Wir miissen das Metzgerhandwerk
fordern und aufrechterhalten.”

Im Wettbewerb traten sechs Metz-
gereien aus Ober-, Mittel- und Unter-
franken an, dazu kamen die Gaste
von der Nordsee und Engins Ponte.
Insgesamt gab es rund 20 Bratwurst-
Variationen. Etwa die ,Meat Night"
der Metzgerei Kachler-Hoferer aus
Sugenheim in Mittelfranken - eine
Bratwurst mit Bergkdse, Paprika,
Blaumohn und Anis. Oder die
Hirsch-Bratwiirste mit Triiffel und
Hanf der Metzgerei Tom aus Weifen-
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brunn bei Kronach. ,Sie war der Ren-
ner‘, sagt Metzgermeister Thomas
Roth. Mit etwa 1200 Hirsch-Bratwiirs-
ten im Gepdck sei er nach Pegnitz ge-
kommen, schon gegen 14 Uhr war die
letzte verkauft. Das Geheimnis? Pas-

feine Bratwurst, die evangelische ist
die grobe mit Majoran®, sagte Grill-
meister Andreas Jakob. Zum Ur-
sprung der Namen gebe es verschie-
dene Theorien - eine sei, dass der

ische Gottesdienst einfacher,

send zum Hirschfleisch mache er ei-
ne Preiselbeersofie und gebe sie in
kleinen Wiirfeln zur Wurst - das ma-
che die perfekte Mischung aus Siifle
und Wiirze.

Soder hatte andere Termine

Schirmherr Markus Soder (CSU)
blieb erneut vom Gipfel fern, er hatte
sich entschuldigt, da er am gleichen
Tag zwei Termine in Oberbayern hat-
te. Aus der bayerischen Regierung
kam  Umweltminister ~ Thorsten
Glauber (Freie Wiahler). ,Die Beson-
derheit an Franken ist, dass die Brat-
wurst in der einen Ortschaft noch an-
ders schmeckt als in der nichsten."
Fiir die Erhaltung der Vielfalt miisse
sich auch die Politik einsetzen, etwa,
indem sie kleinen Metzgereien nicht
mit zu vielen Auflagen schade.

Eine Kklassische oberfrankische
Bratwurst brachte die Metzgerei Stro-
bel aus Selbitz mit, ,die katholische
Bratwurst”. Dazu hatte die Metzgerei
auch eine ,evangelische Bratwurst”
im Gepick. ,Die katholische ist die

direkter, eben grober sei.

Zur Jury gehorten unter anderem
Hausherr Wolfgang Nierhoff (Peg-
nitzer Gemeinschaft) und Landrat
Florian Wiedemann (Freie Wihler).
Etwa 15 Bratwiirste gelte es zu bewer-
ten, sagte Nierhoff. ,Ich probiere sie
alle”

Flr ihn als ,Oberbratwurstesser’
sei das kein Problem. Wie er es
schafft, die vielen verschiedenen Ge-
schmécker  auseinanderzuhalten?
,Wichtig ist: Keinen Senf dazu essen.
Und dazwischen Brot essen zur Neut-
ralisierung.” Allerdings esse die Jury
bei der Verkostigung auch jeweils nur
eine halbe Bratwurst.

Der Wettbewerb fand wie gewohnt
in drei Runden statt: Gekiirt wurden
die beste ,klassisch Bratwurst”, die
beste ,Kreativbratwurst’, der Publi-
kumsliebling - und schlieflich, als
Hohepunkt, der Bratwurstkonig.

Zepter und Krone bleiben in Mit-
telfranken: Die Jury hat erneut die
Metzgerei Freyberger aus Niirnberg
zum frankischen Bratwurstkonig ge-
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kiirt. Die Metzgerei war mit einer
klassischen frankischen Bratwurst
und einer Kdsespatzle-Bratwurst an-
gereist. Die Kdsespdtzle-Variante ge-
wann auch den Publikumspreis. ,Da
sind tatsachlich Spatzle drin, perfekt
abgestimmt mit einer Kdsemischung,
Rostzwiebeln und einer leichten Pfef-
fernote®, sagte Dirk Freyberger. Das
eigentliche Geheimnis des Erfolgs sei
aber die grofartige Mannschaft der
Metzgerei. ,Eigentlich miissten alle
mit unter den Mantel", sagte der wie-
dergekronte Bratwurstkonig.

Gewinner im Uberblick

Der Preis fiir die beste ,klassische
Bratwurst” ging an die ,Winzerbrat-
wurst” der Metzgerei Deininger aus
Unterfranken, der Preis fiir die beste
JKreativbratwurst an die ,Meat
Night* der Metzgerei Kachler-Hoferer
aus Mittelfranken. ,Was den Brat-
wurstgipfel so besonders macht”,
sagte Bratwurstkonig Dirk Freyber-
ger, ,ist, dass wir zeigen, wie geil das
Metzgerhandwerk ist.“ Und er forder-
te alle Metzger der Region zum Mit-
machen auf. Gelegenheit dazu sollte
es bald wieder geben. Denn Wolfgang
Nierhoff versprach: ,Selbstverstind-
lich machen wir das nichstes Jahr
wieder.
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